
✳写真はイメージです。
✳季節や天候により、メニュー内容が変更になる場合がございます。
✳記載の料金には10%のサービス料が含まれております。別途消費税を頂戴いたします。

Buffet Plan Menu
会場：ホテル棟2F
ファンクションルーム
ご利用時間：2時間

ご利用人数：15名様～

オリオン瓶ビール ・ 泡盛（30度） ・ ワイン（赤・白）
カクテル5種 ・ ソフトドリンク6種

2,000円
(30分延長/500円)

B

6,500円

・厚切りベーコンのシーザーサラダ
・バジルチキンとジーマーミー豆腐のサラダ
・自家製ディップのクロスティーニ
・白身魚のエスカベッシュ カレー風味
・自家製ガランティーヌ スパイシーオーロラソース
・御造り船盛合わせ3種

・たこと海老・県産キノコのアヒージョ 萬座バケット
・3種のフリットミスト ・海老のチリソース煮
・自家製ボロネーゼ ショートパスタ
・ アグー焼き豚炒飯　・沖縄そば
・近海鮮魚のハーブパン粉焼き レモンバターソース
・県産島豚のアリスタ（ローストポーク） 

・本日のデザート盛り合せ　・本日のフルーツ盛り合せ【Dessert】

【Hot Dishes】

【Cold Dishes】

オーキッド Orchid

5,000円
・厚切りベーコンのシーザーサラダ　　
・バジルチキンとジーマーミー豆腐のサラダ
・近海鮮魚のカルパッチョ
・白身魚のエスカベッシュ カレー風味
・自家製ガランティーヌ スパイシーオーロラソース 　
・自家製ディップのクロスティーニ
・たこと海老・県産キノコのアヒージョ 萬座バケット
・近海鮮魚のハーブパン粉焼き レモンバターソース
・スパイシーチキンのオーブン焼き　・ミートドリア
・県産島豚のアリスタ（ローストポーク）
・県産食材のフリットミスト ・自家製ボロネーゼ ショートパスタ
・本日のデザート盛り合せ　・本日のフルーツ盛り合せ【Dessert】

【Hot Dishes】

【Cold Dishes】
プルメリア Plumeria

4,000円
・厚切りベーコンのシーザーサラダ
・バジルチキンとジーマーミー豆腐のサラダ　
・自家製ディップのクロスティーニ
・自家製ガランティーヌ スパイシーオーロラソース
・白身魚のエスカベッシュ カレー風味
・たこと海老・県産キノコのアヒージョ 萬座バケット
・自家製ボロネーゼ ショートパスタ ・ミートドリア
・近海鮮魚のハーブパン粉焼き レモンバターソース
・3種のフリットミスト
・スパイシーチキンのアッロスト（オーブン焼き）
・本日のデザート盛り合せ　・本日のフルーツ盛り合せ【Dessert】

【Hot Dishes】

【Cold Dishes】
ハイビスカス Hibiscus

ドリンク飲み放題プラン（2時間）

オリオン瓶ビール ・ ノンアルコールビール ・ 泡盛（30度）
ワイン（赤・白） ・ カクテル8種 ・ ソフトドリンク8種

2,500円
(30分延長/600円)

C

A ソフトドリンク8種1,000円
(30分延長/300円)

お寿司・お造りオプション
お寿司3種盛り合わせ 　
お造り3種舟盛り合わせ (15名様盛り)  12,000円

(15名様盛り)  12,000円


